
                                                                                                                            

Vous tous 

Illustres dignitaires de l’Ordre International des Anysetiers 

Nobles Dames et puissants Seigneurs 

Seigneurs postulants et Nobles invités. 

La Commanderie de Bahia de Roses – Costa Brava 

Vous invite à prendre part à son 

Onzième Chapitre Magistral au monastère de Vilabertran 

Samedi 21 octobre 2023 à 17h 30 précises 

Sous la Présidence de  

Messire Jean Pierre Terme 

Chancelier de la deuxième région anysetière « Pourtour Méditerranéen » et Grand Maistre de la 

commanderie du Bas Languedoc 

Et en présence de 

Messire Daniel Hamelin  

Vice-président de l’Ordre International des Anysetiers. 

Président de la commission des œuvres sociales et culturelles 

Messire Norbert Bénézet 

Secrétaire général Past de l’Ordre  

Dame Mireille Riehl 

 Vice-chancelière de la deuxième région anysetière, « Pourtour Méditerranéen »  

Grand Maistre de la commanderie de La Côte Bleue 

Et de nombreux hauts dignitaires du Grand Conseil de l’Ordre  

 

Votre hébergement à Roses Santa Margarida 

Comme de coutume, nous proposons le regroupement des participants à l’Hôtel Montecarlo **** 

front de mer, piscine, spa  Chambres doubles 75 €+taxe de Séjour - simples 65€+TS ; pt déj. inclus   

Avinguda de la platja, 2 -17480 Roses ; tél. 00 34 972 25 66 73 ; Mel : info@hotelmontecarlo.net . 

Réservations individuelles par téléphone ou mail en précisant « tarif des Anysetiers» 

  Merci de prévenir Dominique Hamelin par mail ou téléphone de votre réservation pour son 

suivi. 

anysetiers.bahiaderoses.esp@gmail.com -+33(0)6 11 10 84 71 

 

 

                                                                                                                                                                           

                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                    

Commanderie de 

BAHIA DE ROSES-COSTA BRAVA 
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Comme chaque année notre week-end capitulaire commencera dès le vendredi 20 octobre par la 

soirée d'accueil à l’hôtel Montecarlo et se terminera le dimanche 22 octobre au soir au restaurant 

l’Empordà de Roses  

PROGRAMME 2023 : 
 

Vendredi 20 octobre : 
15 h 00 :  Accueil des participants à l’hôtel 

Montecarlo 

20 h 00 : apéritif et les tapas de l'hôtel dans le bar.  

21 h 00 : dîner de retrouvailles animé par Joan 

Bram jusque tard dans la nuit. 

Samedi 21 octobre :  
-Matinée libre (piscine, spa, promenade le long de 

la mer et dans Roses, visite des musées etc). 

-13h30 : (à partir de). Buffet libre pour ceux qui le 

souhaitent. 

          
-17h00 : départ en car au monastère de Vilabertran 

pour la tenue du Chapitre Magistral 

-18h00 : ordonnancement du cortège et tenue du 

chapitre magistral 

-21h00 : apéritif et soirée de gala à l’hôtel Montecarlo 
Animation par l’orchestre de Jean-Pierre Sardi 

Dimanche 22 octobre : 

 

-10h00 : Départ covoiturage en véhicules personnels 

pour la visite guidée des ruines romaines d’Empuries.  

-13h30 : Déjeuner d’adieu au restaurant l’Empordà 

de Empuriabrava. 

-après midi libre. 

21h00 : Comme chaque année, dîner pour les plus 

résistants au restaurant l’Empordà de Roses (Paiement 

direct par les participants au restaurateur). 

 

Menu du dîner de retrouvailles : 

Apéritif 

Tapas de l’hôtel, coupe de Cava et boissons 

anisées 

Entrées (tapas à table) 

Champignons de l’Empordà au Serrano croustillant 

Croquettes de poulet et jambon 

Empanada vapeur 

Calamars frits  

Plat 

Suprême de Daurade sauvage avec vichyssoise aux 

poireaux et crevettes 

Dessert 

Soupe de ratafia et gâteau aux fruits, noix et glace 

au nougat 

 

 
Dîner de Gala : 

Apéritif 

Tapas de l’hôtel chaudes et froides, jambon 

Ibérique tranché par  Maistre coupeur. Coupes de 

Cava et boissons anisées 

Entrées (tapas à table) 

Tartare de saumon, avocat et aneth 

Plat 

Filet de bœuf sauce demi-glace, figues châtaignes 

et poivron. 

Dessert 

Crème au chocolat et fruits de la passion, cake à la 

carotte et sorbet à la mangue. 

Vins Siñols de l’Empordà blanc, rosé et rouge, 

Café et mignardises 

 

 

  

Merci à nos partenaires : Société Limiñana/Hôtel 

Montecarlo/ Restaurant l’Empordà/Jacky et Christiane 

Sarda/ Les donateurs de notre commanderie 

Votre élégance sera appréciée par le port de costume noir avec nœud papillon pour les Messieurs. 

Port du camail obligatoire pour les membres anysetiers lors de la soirée. 

Par respect des Nobles Dames, le retrait de la veste par les Messieurs ne sera pas autorisé 

 


